Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet an Truffelol
mit Salatbouquet dazu Spane vom Parmesan und Brotchen
16,30 €

Griebenschmalztopfchen
mit Bauernbrot
8,50 €

Suppe

Frankische Hochzeitssuppe
mit hausgemachten Leberknddel, MarkkloRchen und Fladle
7,10 €

Salatvariationen

kleiner Beilagensalat
5,70 €

groBer Beilagensalat
7,40 €

Scheubel’s bunter Salatteller
an Balsamico-Senf-Dressing
mit gebratener Putenbrust und Brotchen
19,20 €



Hauptgerichte

Rumpsteak vom Angusrind 200g mit
feiner Pfeffer-Speck-Sauce
dazu knusprige Bratkartoffeln und gemischter Salat
28,30 €

Grillpfannchen nach ,,Art des Hauses*
verschiedene kleine Steaks mit Krauterbutter,
Bratwurst, knusprigen Bratkartoffeln
und frischem Salat
27,30 €

Zarte Schweinelende vom Grill an Champignonrahmsauce
dazu hausgemachte Butterspatzle und buntem Salat
26,30 €

Frankisches Schauferla
mit KartoffelklofRen und Sauerkraut
19,60 €

Cordon Bleu
mit Schinken und Kase gefulltes Schweineschnitzel
dazu Pommes frites und kleinem Salat
18,90 €

paniertes Putenschnitzel
mit Pommes frites und gemischtem Salat
18,10 €

Schnitzel nach Wiener Art
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
wahlweise
mit Pommes frites
und ein kleiner Salat
16,20 €

3 hausgemachte Bratwirste
auf Sauerkraut und Brot
wahlweise
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
15,20 €



Fischgerichte

Aischgrunder Spiegelkarpfen gebacken
je 100g 3,20 €

Aischgrunder Pfefferkarpfen gebacken
in geschrotetem Pfeffer gewendet
je 100g 3,20 €

hausgemachter Kartoffelsalat und
gemischter Salat zum Karpfen
5,70 €

Aischgriunder Spiegelkarpfen blau
in feinem Wurzelsud gegart mit zerlassener Bultter,
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln
je 100g 3,20 €

Aischgrunder Karpfenfilet gebacken 3509
dazu reichen wir gemischten Salat und hausgemachten
Kartoffelsalat
21,80 €

Aischgrunder Karpfenfilet blau 3509
in feinem Wurzelsud gegart mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln
21,80 €



Vegane Gerichte

Tomatensuppe
fruchtig aus Tomaten, mit Tomatenstlickchen und Basilikum
7,40 €

Kurbiscurry ,, Thai“
Kurbiswurfel und Kichererbsen in Kokosmilch
dazu reichen wir Reis
17,40 €

Gemusecurry
Gemuse mit fruchtiger Kokosmilch Sauce
serviert mit Reis
21,80 €

Vegetarische Gerichte

Apfel-Curry-Selleriesuppchen
exotischer Curry trifft aromatischen Sellerie
7,40 €

Hausgemachte Kasespatzle
mit Rostzwiebeln dazu ein gemischter Salat
17,40 €



Fur unsere kleinen Gaste

Pommes frites
5,30 €

Kinderschnitzel
mit Pommes frites und Salatbeilage
9,40 €

Fischstabchen
mit Pommes frites und Salatbeilage
9,40 €

\ Puten-Nuggets
\ mit Pommes frites und Salatbeilage

@ ~\/@ 9,40 €

KloR mit Sauce
5,70 €

Hausgemachte Butterspatzle
mit Sauce
6,10 €

hausgemachte Bratwurst
mit Pommes frites
7,50 €




Dessert

Schokokuchen mit flissigem Schokokern
dazu Vanilleeis, Schlagsahne und Obstgarnitur
12,70 €

Frankische Apfelkiichle
mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne
12,90 €

Crépes mit Nussnougatcreme
mit Vanilleeis und Schlagsahne
13,60 €

gemischtes Eis
Erdbeer-, Vanille-, und Schokoeis
5,00 €
mit Sahne
6,40 €

Eisflamme
Vanilleeis mit Schlagsahne und heil3en Himbeeren
10,80 €

Coupe Danemark

Vanilleeis mit Schlagsahne Schokosauce und Schokostreusel

8,90 €

Espresso on Ice
Espresso mit Likor und Vanilleeis
6,40 €



