Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet an Triiffelol
mit Salatbouquet dazu Spdne vom Parmesan und Brotchen

Griebenschmalztopfchen
mit frischem Bauernbrot

Suppen

Frinkisches Krensiippchen
mit knusprigen Croutons

Salatvariationen

kleiner Beilagen Salat
grofier gemischter Salat

Scheubels bunter Salatteller an Balsamico-Senf-Dressing mit Brotchen
wahlweise mit:

gebratener Putenbrust
Schinken und Kise



Hauptgerichte

Frinkisches Schduferla
mit Kartoffelklofsen und Sauerkraut

Grillpfinnchen nach ,,Art des Hauses
verschiedene kleine Steaks mit Krduterbutter, knusprigen Bratkartoffeln und frischem Salat

Pfeffersteak vom Angusrind 200g mit feiner Pfeffer-Speck-Sauce
dazu knusprige Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Schnitzel nach Wiener Art
paniertes Schweineschnitzel mit hausgemachtem Kartoffelsalat
oder wahlweise mit Pommes frites dazu ein gemischter Salat

paniertes Putenschnitzel
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Cordon Bleu
mit Schinken und Kdise gefiilltes Schweineschnitzel
mit Pommes frites und frischem Salat

3 hausgemachte Bratwiirste
mit Sauerkraut und Brot
oder Kartoffelsalat

Bauernsiilze
in feiner Zwiebelmarinade dazu knusprige Bratkartoffeln mit Zwiebel und Speckwiirfel



Fischgerichte

Aischgriinder Spiegelkarpfen gebacken
je 100g

Aischgriinder Pfefferkarpfen gebacken
in geschrotetem Pfeffer gewendet
je 100g

hausgemachter Kartoffelsalat und gemischter Salat zum Karpfen

Aischgriinder Spiegelkarpfen blau
in feinem Wurzelsud gegart mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln
je 100g

Aischgriinder Karpfenfilet gebacken
dazu reichen wir gemischten Salat und hausgemachten Kartoffelsalat

Aischgriinder Karpfenfilet blau
in feinem Wurzelsud gegart mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln

Liebe Giiste
Bei Fragen zu unseren Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an einen
unserer Mitarbeiter.

Gerne konnen Sie in die Informationen fiir unsere Buffets und Speisen einsehen.
Ihr Landgasthof Scheubel



Vegan

Apfel-Curry-Selleriesiippchen

Hackfleischbiillchen
mit Tomatensauce und Salzkartoffeln

Kiirbiscurry ,, Thai“

mit Kichererbsen und Butterreis

Vegetarisch

Hausgemachte Kisespiitzle
mit knusprigen Rostzwiebeln dazu gemischter Salat

Nudeln mit Kirschtomaten
an hausgemachtem Pesto und Rucola



Dessert

Schokokuchen mit fliissigem Schokokern
dazu Vanilleeis, Schlagsahne und Obstgarnitur

Frinkische Apfelkiichle
mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne

Crépes mit Nussnougatcreme
mit Vanilleeis und Schlagsahne

gemischtes Eis
Erdbeer-, Vanille-, und Schokoeis

mit Sahne

Eis mit heififen Himbeeren
Vanilleeis mit Schlagsahne und heiffen Himbeeren

Coupe Danemark
Vanilleeis mit Schlagsahne Schokosauce und Schokostreusel

Espresso on Ice
Espresso mit Likér und Vanilleeis

Kdsewiirfel vom Emmentaler
garniert mit Obst dazu frisches Bauernbrot



